Helle Cupcakes mit Buttercreme

Zutaten fiir den Teig (ca. 12 Stiick): Zutaten fiir die Creme:
175g weiche Butter 1 Pdckchen Vanillepuddingpulver
150g Zucker 250ml Milch
1Prise Salz 4 EL Zucker
3 Eier 125g Butter
100g Joghurt
759 gemahlene Mandeln ohne Haut
150g Mehl
2 TL Backpulver
Zubereitung:
1. 12 Muffinférmchen in ein Muffinblech stellen und den Ofen vorheizen: E-Herd 175°, Umluft

160~

Fiir den Teig 175g weiche Butter, 1509 Zucker und 1 Prise Salz mit dem Riihrgeridit
schaumig riihren.

Die Eier einzeln hinzu geben und anschliefSend den Joghurt unterriihren.

Die gemahlenen Mandeln, das Mehl und das Backpulver vermischen und unter die Eier-
Zucker-Masse riihren. Den Teig auf die Férmchen verteilen und ca. 25 Minuten backen.

Die fertigen Muffins 10 Minuten abkiihlen lassen, dann aus den Mulden heben und auf einem
Kuchenrost auskiihlen lassen.

In der Zwischenzeit den Pudding nach Packungsanleitung kochen, allerdings nur mit 250ml
Milch und 4 EL Zucker. Zum Abkiihlen in eine Schiissel fiillen und mit Frischhaltefolie direkt
auf der Puddingoberfldche abdecken, damit sich keine Haut bildet.

Wenn der Pudding abgekiihlt ist wird er mit 125g weicher Butter verriihrt und in einen
Spritzbeutel gefiillt.

Jetzt die Cupcakes nach Herzenslust mit der Creme verzieren und noch mit Zuckerperlen
oder -Streuseln verzieren.

Zuckerstifde GriifSe, deine ***Papierfee***



